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Unsere Öffnungszeiten
Montag – Freitag

Restaurant ab 17.00 geöffnet
Küche von 17.30 - 21.00 Uhr

Unser Rosenheim Team freut sich auf Sie.
Telefonische Reservierung empfehlenswert

04307 - 8380

Für Familien & Firmenfeiern stehen wir Ihnen gerne
Außerhalb der Öffnungszeiten zur Verfügung.

Sprechen Sie uns gerne an.
Ihr Rosenheim Team



Das Rosenheim ist seit 1910 ein fester Bestandteil des Ortes. 
1912 wurde der Gasthof von Johannes Först gekaust und fühtre von da an bis zur Übernahme 

durch Max Schlüter im Jahre 1928 den Namen Först’s Gasthof. Später übernahm der Sohn Erich 
Schlüter und seine Frau Hilde das Rosenheim und danach bis 2016 wurde das Hotel und 
Restaurant Rosenheim mit Peter Schlüter in der dritten Generation der Familie geführt. 
In den Jahren hat sich viel getan. Im Jahre 1951 eröffneten die “Lichtspiele Rosenheim.” 

Das Kino besteht nicht mehr, wohl aber der große Saal mit Bühne, 
Es entstand die Kegelbahn und die Veranda. 

1965 wurde als Erweiterung das “Hotel Rosenheim” nebenan 
am St. Martins Weg gebaut.



Allergene und Inhaltsstoffe zu unseren Speisen und Getränken haber wir 
in einer gesonderrten Karte hinterlegt. Sprechen Sie gerne unseren Service an. 
Ihr Rosenheim Team

Pastinaken-Creme-Suppe
mit einer Trüffel-Sahne-Haube 6,90 €

Tomaten-Basilikum-Creme -Suppe
mit einer Gin-Sahnehaube und Basilikum 6,90 €

Hirtenkäse gebacken/paniert
an Blattsalat mit Zwiebelringen, 
Preiselbeersahne, Butter und Baguette 9,50 €

Vier Riesengarnelen gebraten
in Knoblauchöl mit frischen Kräutern an Salatumlage, 
Aioli und Baguette  10,80 €

Geräucherter Lachs auf Toast
gebuttert, mit Sahnemeerrettich, Dill und Salatgarnitur 8,50 €

Kleiner gemischter Salat
mit Salaten der Saison und Hausdressing 6,90 € 

V O R S P E I S E N  U N D  K L E I N I G K E I T E N
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Frisch aus dem Ofen…
mit Hausgemachter Kartoffelcreme
an Salaten der Saison und Hausdressing 

mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 10,90 €

mit rosa gebratenen Rindersteakstreifen 11,90 €

mit gebratenen Riesengarnelen 12,90 €

mit geräuchertem Lachs 12,90 €

K A R T O F F E L N  A U S  U N S E R  R E G I O N

B U N T E  S A L A T E

Vegane Salatbowl 
knackige Salate der Saison, rote Bete, karamellisierte Wallnüsse,
rote Zwiebeln, frische Kräuter, Sprossen 
und Balsamicocreme 13,50 €

Salatbowl „Thuna” 
knackige Salate der Saison mit Thunfisch, 
eingelegtem Weichkäse, Ei und Dressing 15,50 €

Salatbowl „Hähnchen“
gebratene Hähnchenbruststreifen auf knackigen 
Blattsalaten garniert mit frischem Obst, dazu Dressing 15,50 €
 
Salatbowl „Black Tiger”
gebratene Riesengarnelen auf knackigen 
Blattsalaten garniert mit frischem Obst, 
dazu Dressing und Aioli 17,50 €

Zu allen Salaten reichen wir Baguette

7,90 €
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N U D E L N  &  V E G E T A R I S C H E S

Vegan
Tagliatelle mit frischen Pilzen, Knoblauch,
Kräutern und Olivenöl 13,50 €

Tagliatelle al Salmone
Tagliatelle mit gebratenem Lachsfilet in 
Zucchini-Zitronen-Sahnesauce mit Kirschtomaten 15,90 €

Farfalle Crunchy
Farfalle in pikanter Erdnussauce mit gebratener 
Hähnchenbrust, Fenchelgemüse und gerösteten 
Erdnüssen und Lauchzwiebeln 14,90 € 

Orientalische Falafel Bowl
mit Tomaten, Gurken, Rotkraut, Bulgur, Minze, 
Kichererbsen “Falafel” und geröstete Mandeln 15,50 €

F I S C H  &  M E E R

Matjesfilet “Nordische Art”
mit hausgemachter Hausfrauen-Sauce und Bratkartoffeln,
dazu Salatbeilage 15,50 €

Matjes Kapitänsteller
mit Matjesfilet, Preiselbeersahne, Räucherlachs, 
Senf-Honig-Dillsauce, Rührei und 
knusprige Bratkartoffeln 17,90 €

Norwegisches Lachsfilet
gebraten, an Marktgemüse, Sauce à la Hollandaise 
und knusprige Bratkartoffeln 21,50 € 
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R O S E N H E I M  -  B U R G E R

Classic Cheese Burger
sastiges Rinderhacksteak mit Cheddar belegt,Tomaten, 
Gurke, Zwiebeln, Salat & hausgemachter Burgersauce 10,80 €

BBQ Bacon Burger
sastiges Rinderhacksteak, mit gegrilltem Bacon,
Spiegelei, Cheddar, Tomaten, karamellisierten
Balsamico-Zwiebeln &  BBQ Sauce 13,50 €

Pullet Pork Burger
hauseigenes Pulled Pork, Mozzarella, Jalapeños,
rote Zwiebeln, Coleslaw und Smokey BBQ-Sauce 13,50 €

Crispy Chicken Burger
knuspriges Hähnchenpatty mit Cheddar belegt,Tomaten, 
Gurke, Zwiebeln, Salat & hausgemachter Burgersauce 10,80 €

Good Veggie Burger
knuspriges Gemüsepatty im Dinkel-Bun (Mais, Möhren, 
Blumenkohl, Zwiebeln, Paprika und Frühlingszwiebeln) Tomaten, 
rote Zwiebeln, Salat und Burgersauce 10,80 €

Zum Burger dazu
Portion Pommes frites  2,90 €
Portion Wedges 3,10 €
Portion Kroketten 3,20 €
make it double, extra Rindfleisch  3,50 €
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F L E I S C H G E R I C H T E   

Currywurst mit Pommes frites
mit hausgemachter, pikanter Currysauce 9,90 €

Currywurst “Dänische Art”
mit Currysauce, Remoulade, Gurken und Röstzwiebeln, 
dazu Pommes Frites 11,90 €

Schnitzel Holstein  “paniert”  
mit Spiegelei und Bratkartoffeln  18,50 €

Schnitzel Paprika “paniert“ 
mit pikanter Paprikasauce und Pommes Frites  17,50 €

Schnitzel Jäger Art “paniert“
mit Speck-Pilz-Zwiebelsauce und Pommes Frites 17,50 €

Sauerfleisch aus eigener Herstellung
mit Remoulade und knusprigen Bratkartoffeln 15,50 €

Rumpsteak ca. 220g “Hofmeister“
mit Zwiebeln und Champignons, Kräuterbutter, 
dazu Bratkartoffeln 26,50 €

Putensteak Fitness
gebratenes Putenbrustfilet mit Kräuterbutter und 
Ofenkartoffel an Kartoffelcreme und Salat 16,50 €

Rosenheim Pottpourri
Steaks vom Rind, Schwein und Hähnchen 
an Pfeffersauce mit Marktgemüse, 
Sauce à la  Hollandaise und Kroketten 24,50 €

B e i l a g e n  Ä n d e r u n g              2.00 €
zu Bratkartoffeln “Aufpreis”



F Ü R  D I E  K L E I N E N

“ALF“
Hähnchen Nuggets mit Pommes Frites € 7,50

“NIXE“
Fischstäbchen mit Pommes Frites € 7,50

“Piraten-Teller“
Teller & Besteck – geräubert wird bei den Eltern  € 0,00

“Kindergerichte bis 12. Jahre”

D E S S E R T

Warmer Apfelstrudel 
mit 1 Kugel Vanilleeis  6,50 €

Belgische Waffel 
mit 1 Vanilleeiskugel, Kirschen und Puderzucker  7,50 €

Eissorten: 
je Kugel: Vanille, Schoko, Erdbeere und Walnuss 1,80 €

Portion Sahne 1,50 €
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A L K O H O L F R E I  0,3l  0,4l Fl.1l

Coca Cola 3,60 € 4,80 €   7,50 €

Coca Cola Zero 3,60 € 4,80 €   7,50 €

Fanta  3,60 € 4,80 €   7,50 €
 
Sprite 3,60 € 4,80 €   7,50 €

Spezi 3,60 € 4,80 €   7,50 €

S T E I N M E Y E R - S Ä F T E     Fl. 0,7l

Apfelsast   8,50 €

Orangensast   9,00 €

Kirschsast   10,50 €

Johannesbeersast   10,50 €

Bananensast   10,50 €
  
Rhabarbersast   10,50 €

O R I G I N A L  S E L T E R S    0,25l 0,75l

Selters Naturell Still   3,00 €  5,90 €

Selters Classic  3,00 € 5,90 €

Selters Medium    5,90 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

0,3l
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T H O M A S - H E N R Y     Fl. 0,2l

Tonic    3,50 €

Ginger Ale    3,50 €

Bitter Lemon    3,50 €

S A F T S C H O R L E N     0,3l

Johannisbeerschorle    3,50 €
  
Apfelschorle naturtrüb   3,50 €

Orangenschorle   3,50 €

Rhabarberschorle   3,50 €

Kirschschorle   3,50 €

S C H W E P P E S     Fl. 0,1l

Ginger Ale    9,50 €

Bitter Lemon    9,50 €

L I K Ö R E    0,2 cl

Eierlikör     2,50 €

Baileys    3,50 €

Amaretto     3,50 €
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F L A S C H E N B I E R E    0,5l

Erdinger Weißbier Hell   5,20 €

Erdinger Weißbier dunkel   5,20 €

Erdinger Weißbier “alkoholfrei”    5,20 €

   0,33l

Dithmarscher-alkoholfrei   3,50 €

Dithmarscher -dunkel   3,50 €

Krombacher Radler -alkoholfrei    3,50 €

König Pilsner    3,50 €

Malzbier    3,50 €SP
EI

SE
KA

RT
E

B I E R E  V O M  F A S S              0,25l 0,4l

Alsterwasser  3,00 € 4,50 €

Dithmarscher Pilsener   3,00 € 4,50 €

Krefelder “Pils + Cola”   3,00 € 4,50 €



H E I S S E  G E T R Ä N K E

Tasse Kaffee    2,50 €

Becher Kaffee    3,10 €

Tasse Haag   2,50 €

Becher Haag    3,10 €

Cappuccino    3,60 €

Café au Lait “Milchkaffee”     3,60 €

Latte-Macchiato    3,90 €

Espresso    2,90 €

Doppelter Espresso    3,80 €

Heiße Schokolade   3,00 €

Heiße Schokolade mit Sahne    3,80 €

Rum Grog    6,50 €

Becher Glühwein   4,00 €

Becher Glühwein   6,00 €
mit Schuss Rum oder Amaretto
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A P E R I T I F S    0,1 cl

Sekt Hausmarke             4,00 € 

Glas Mio Secco    4,00 €

W H I S K Y    2 cl

Johnnie Walker     3,00 €

Jack Daniels    3,50 €

E N E R G Y  D R I N K    250 ml

Red Bull     3,50 €

   0,3 cl

Aperol Spritz     7,50 €

Beeren Spritz     7,50 €

Grüner Spritz     7,50 €

B I T T E R S    2 cl

Jägermeister     3,20 €

Fernet Branca    3,20 €

Ramazzotti    3,20 €



Hamburger Kümmel     2,10 €

Korn    2,00 €

Waldfrucht    2,00 €
 
Waldmeister    2,00 €

Sambuca     3,20 €

Ouzo     3,20 €

Malteserkreuz Aquavit     3,30 €

Jubiläums Akvavit     3,50 €

Linie Aquavit     3,80 €

Wodka     2,50 €

Himbeergeist     4,20 €

Williamsbirne     4,20 €

Hansen Rum     2,50 €

Mariacron     2,90 €

Grappa    3,90 €

Bacardi     3,00 €

S P I R I T U O S E N    2 cl



Havana-Cola    7,50 €

Wodka-Orangensast     7,50 €

Gin-Tonic    7,50 €

Bacardi-Cola   7,50 €

Rum-Cola   7,50 €

Korn-Cola   7,50 €

Campari-Orangensast    7,50 €

Pernod-Cola    7,50 €

Scotch-Cola    7,50 €

Wodka-Cola    7,50 €

Bourbon-Cola    7,50 €

L O N G D R I N K S



G E T R Ä N K E
F L A S C H E N V E R K A U F    0,7l

Korn 32%    31,00 €

Waldfrucht    31,00 €

Ouzo    52,00 €

Sambuca Molinari   52,00 €

Rum    41,00 €

Bacardi    54,00 €

Malteserkreuz Aquavit    52,00 €

Jubiläums Akvavit    51,00 €

Linie Aquavit    58,00 €

Wodka    49,00 €

Gordon’s Dry Gin    49,00 €

Johnnie Walker Red Label    49,00 €

Jack Daniel’s    60,00 €

Baileys    49,00 €

Jägermeister    51,00 €

Havana Club    49,00 €



Dornfelder Nußdorfer Bischofskreuz   
halbtrocken, Aromen von Kirschen und 
roten Beeren, leicht, frisch und elegant Pfalz  6,50 € 22,50 €

Merlot Torre die Vescovi DOC   1l
trocken, angenehme Intensität mit feinem Dust 
nach roten Beeren, Nuancen von grünem Pfeffer,
weich und voll Veneto  6,50 € 28,50 €

R O T W E I N

Müller-Thurgau Kabinett
lieblich, feiner Muskatton mit präsenter Süße, feine 
Säure und herzhaste Frische Baden-Kaiserstuhl  6,50 € 22,50 €

Riesling QbA   1l
halbtrocken, leicht leuchtende Farbe, elegant und 
klar in seinem Aroma, frischer Geschmack nach 
grünem Apfel Veneto  6,50 € 28,50 €

Grauburgunder   1l
trocken, Eleganter Burgunder, vollmundig und 
rund mit fruchtig warmen Tönen von Aprikosen 
und Nüssen Rheinhessen  6,50 € 28,50 €

Spätburgunder Weißherbst
halbtrocken, Noten von roten Beeren, 
Erdbeere und Himbeere Pfalz  6,50 € 28,50 €

Weinschorle Rot, Weiß oder Rose                            5,90 €

R O S E W E I N               0,2l 1l

W E I S S W E I N   0,2l 0,75l

0,2l       0,75l



Assam Special “Schwarz Tee”  
Krästiger Edeltee aus Nordindiens Plantagen am Fusse des 
Brahmaputra Flusses, mit gehaltvollem, malzigem Aroma 
und  kupferroter Tassenfarbe.

Earl Grey Tea “Aromatisiert Bergamotte”  
Schwarze Tee, eine edle Ceylon-Darjeeling-China-Blattmischung 
wird benetzt mit dem pikanten Aromaöl feinster Bergamottfrüchte. 

Asia Superior “Grüner Tee”  
Feiner grüner Tee aus exklusiven Gärten Mittelasiens mit zartsüßer 
Naturalnote und angenehm herbem Aroma.

Herbal Garden “Kräuter Tee”  
Edle Kräutermischung aus Lemongras, Nanaminze, Rotbusch und 
Süßholz. Bereitet eine würzige, leicht süßliche Teespezialität 
der Extraklasse.

Rooibos Vanille “Kräutertee Aromatisiert” 
Südafrikanischer Rotbusch, versetzt mit Vanillestückchen und 
Vanillearoma, hat eine süsse Geschmacksnote, kupferrote
Tassenfarbe, kaum Gerbstoffe und kein Koffein.

Summer Berry “Früchtetee aromatisiert”           
Reine, harmonische Früchtemischung mit 
sommerlichem Himbeere-Erdbeer-Aroma verfeinert

G L A S S  T E E    3,20 €



w w w . h o t e l - r o s e n h e i m . d e

hotelrosenheim

Folgen Sie uns in den sozialen Netzwerken folgen,
indem Sie den QR-Code scannen.


